
MAANDAG
6.95

15.00

7.25

Huisgemaakte tomatensoep met crème fraîche en basilicum

Dame Blanche – Vanille ijs met chocoladesaus, slagroom en
amandelschaafsel

Pasta bolognese geserveerd met Parmezaanse kaas

3-gangenmenu 27.50

VRIJDAG

18.95

7.75

Huisgemaakte courgettesoep met pijnboompitten en
verse munt 

Fish and chips met huisgemaakte doperwtenpuree
en salade

Belgische wafels met kersen, vanille-ijs en slagroom

8.25

3-gangenmenu 32.50

Schnitzel met citroen, cranberry compote, friet en
Hollandse salade 

8.75

16.95

8.25

ZATERDAG
Huisgemaakte pompoensoep met créme fraîche,

walnoot en koriander

Chocolade brownie met vanille-ijs, karamel en slagroom

3-gangenmenu 30.00

ZONDAG
Huisgemaakte tomatensoep met crème fraîche

en basilicum
Kipsaté met atjar, satésaus, rijst en gegrilde groenten

Poffertjes geserveerd met boter en poedersuiker 

6.95

18.95

6.50

3-gangenmenu 30.00

DINSDAG
Huisgemaakte courgettesoep met pijnboompitten en 

verse munt 

Risotto met champignonroomsaus en varkenshaasspies

Chocolade brownie met vanille-ijs, karamel en slagroom

3-gangenmenu 32.50

8.25

18.95

8.25

WOENSDAG
Huisgemaakte pompoensoep met crème fraîche,

walnoot en koriander
Gebakken schelvis met citroen-dillesaus,
aardappelkroketjes en gegrilde groente

Belgische wafels met kersen, vanille-ijs en slagroom

3-gangenmenu 32.50

8.75

18.95

7.75

Pasta pesto geserveerd met Parmezaanse kaas

DONDERDAG
Huisgemaakte tomatensoep met crème fraîche en

basilicum

Dame Blanche – Vanille ijs met chocoladesaus,
slagroom en amandelschaafsel

3-gangenmenu 27.50

6.95

15.00

7.25

Dinerkaart

Deze gerechten zijn ook beschikbaar in een vegetarische variant.



MONTAG
6.95

15.00

7.25

Hausgemachte Tomatensuppe mit Crème fraîche und Basilikum

Dame Blanche – Vanilleeis mit Schokoladensauce,
Schlagsahne und Mandelblättchen

Pasta Bolognese serviert mit Parmesankäse

3-Gänge-Menü 27.50

FREITAG

18.95

7.75

Hausgemachte Zucchinisuppe mit Pinienkernen und
frischer Minze

Fish and Chips mit hausgemachtem Erbsenpüree
und Salat

Belgische Waffeln mit Kirschen, Vanilleeis und Schlagsahne

8.25

3-Gänge-Menü 32.50

Schnitzel mit Zitrone, Preiselbeerkompott, Pommes
frites und gemischtem Salat nach holländischer Art

8.75

16.95

8.25

SAMSTAG
Hausgemachte Kürbissuppe mit Crème fraîche,

Walnüssen und Koriander

Schokoladen-Brownie mit Vanilleeis, Karamell und Schlagsahne

3-Gänge-Menü 30.00

SONNTAG
Hausgemachte Tomatensuppe mit Crème fraîche

und Basilikum
Hähnchensaté mit Atjar (eingelegtem Gemüse), Erdnusssauce,

Reis und gegrilltem Gemüse
Poffertjes (kleine holländische Pfannkuchen) serviert mit Butter

und Puderzucker

6.95

18.95

6.50

3-Gänge-Menü 30.00

DIENSTAG
Hausgemachte Zucchinisuppe mit Pinienkernen und

frischer Minze

Risotto mit Champignonrahmersauce und Schweinefiletspieß

Schokoladen-Brownie mit Vanilleeis, Karamell und Schlagsahne

3-Gänge-Menü 32.50

8.25

18.95

8.25

MITTWOCH
Hausgemachte Kürbissuppe mit Crème fraîche,

Walnüssen und Koriander 
Gebratener Schellfisch mit Zitronen-Dill-Sauce,

Kartoffelkroketten und gegrilltem Gemüse
Belgische Waffeln mit Kirschen, Vanilleeis und Schlagsahne

3-Gänge-Menü 32.50

8.75

18.95

7.75

Pasta Pesto serviert mit Parmesankäse

DONNERSTAG
Hausgemachte Tomatensuppe mit Crème fraîche

und Basilikum

Dame Blanche – Vanilleeis mit Schokoladensauce,
Schlagsahne und Mandelblättchen

3-Gänge-Menü 27.50

6.95

15.00

7.25

Abendmenü

Diese Gerichte sind auch in einer vegetarischen Variante
erhältlich.


	Kipsaté met atjar, satésaus, rijst en gegrilde groenten

